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Cote bistro
Les planches & les plateaux

Planche Italienne

Coppa, pancetta, involtinis, tomates
confites, morta au jambon et cake
tomate mozzarella.

4 personnes - 18€

Planche Rustique

Saucisson a lail andouille au lard,
SauCIisson sec, camembert, cake aux olives
& pate de campagne

4 personnes - 18€

Planche Espagnole

Chorizo, jambon sec, cake aux courgettes
et chevre, mignon de porc fumé, anchois
et olives farcies au fromage.

4 personnes - 18€

Planche Savoyarde

Morbier, boeuf séché, saucisson sec de
montagne, riflettes doie, mini verrines,
crodtons et speck de montagne.

4 personnes - 19€

Planche Océane

Involtinis au saumon, cake aux olives,
tartinade surimi crabe, anchois marir
fraicheur océane, crodtons et gambas
meéditerranéennes.

4 personnes - 21€

Planche Végétarienne
Champignons & la grecque, tapenade
d'olive, crodtons, houmous & légumes
croquants de saison.

4 personnes - 19€

Carpaccio de boeuf*

Sauce pesto

Environ 200g - Une personne - 7,50€
Saumon gravlax*

Sauce a laneth

Environ 100g - Une personne - 6,90€

1. Entreprises & particuliers

24h a l'avance

Nos planches apéritives sont prévues pour 4
personnes. Un bon compromis pour ne pas faire
d'entrée !

*Présentation sur plateau du carpaccio et du
gravlax a partir de 4 personnes et sur demande.

¥ Sans viande & sans poisson

Cotée bistro & brunch
Les corbeilles

La corbeille a raclette
Détail pour une personne

La charcuterie

1 tranche de jambon blanc

1 tranche de jambon sec de Bayonne
2 tranches d'andouille de Vire Asselot
2 tran 5 de coppa

2 tranches de pencetta

2 tranches de rosette artisanale

Le Fromage

100g de fromages a raclette au Jait cru
& 100g de morbier

6 personnes minimum - 60€

La corbeille toscane

Brochettes de tomate & mozzarella, pinsa
romana, olives au fromage, gressins,
burrata, jambon sec San Daniel filet
mignon fume, coppa, mortadelle et fleurs
de téte de moine

5 personnes - 50€

La corbeille a poulet

Tenders de poulet, pilons de poulet roti
tartinade de poulet au curry, filet de
poulet marinés, tomate cerise, comté
pains grilles et sauce cocktail

5 personnes - 45€

24h a l'avance

Pour un apéritif d'environ 30 minutes suivi d'un
repas, comptez 6 piéces salées par personne.
Pour un cocktail dinatoire d'environ deux
heures, comptez 16 piéces salées par personne
et 3 piéces sucrées.

La corbeille apéro

Clubs pain de mie thon, toma
guacamole, wraps fromage fra
Jambon blanc, assortiment de navettes
fromage frais et menthe poivrée, thon et
poivron rouge, saumon & poulet sauce
cesar, choux-fleurs, batonnets de carottes,
tomates cerises & sauce creme de
ciboulette

45 pieces + 4009 de légumes + 150g de
sauce - 10 personnes - 75€

La corbeille a sandwichs

Wrap saumon fumeé & fromage frais,
navette poulet mariné & morbier, suedois
thon & crudités, mini tradition américain
Jjambon

32 piéces : 5 personnes - 37,50€

64 piéces : 10 personnes - 75€

Entreprises & particuliers 2.



Idees aperitives
a composer selon vos envies

Les pains
surprises

L'assorti
40 piéces - 26€
80 pieces - 42€

Le charcutier
40 piéces - 26€
80 pieces - 42€

Le poissonnier
40 piéces - 32€

Le crabe
40 piéces - 32€

Le jardinier
Brioché 40 piéces - 28€

3. Entreprises & particuliers

Les pieces
en assortiment

Petit four chaud
la piece - 1,20€

Mini bouchée garnie
la piéce - 1,20€

Verrine apéritive
la piéce de 30g - 2,50€

Galette fourrée
ou Crépe fourrée
la piéce - 0,80€

Réduction sucrée
la piece - 1,50€

Les conseils de nos
traiteurs

Pour un apéritif d'environ
30 minutes suivi d'un
repas, comptez 6 piéces
salées par personne.

Pour un cocktail dinatoire
d'environ deux heures,
comptez 16 piéces salées
par personne et 3 piéces
sucrées.

Le cocktail
dinatoire

fourrées

il de fromages
tions sucrées
Durée estimée : une heure
soit 20 pieces - 24,50€

A partager
ou pas!

nsa Romana

[ es entrees
froides

Les entrées froides a la piéce
Mille-feuille de crudités (12 personnes)
Coquille de saumon ou crabe....
Coupe de la mer.
Sniere de

~ men Fornd
aumon rume

landaise

e.

ice ciooulette

[ es entrees
chaudes

Les cassolettes

Nous cuisinons pour
un minimum de 10
personnes, le méme plat.

ala bretonne

int-Jacques aux fruits de mer ... N .
Vous étes moins ?

. Contactez-nous, nous
Les bouchées aurons des idées g vous
Bouchée & | /

Boucheée aux fri

proposer.

¥ Sans viande & sans poisson Entreprises & particuliers 4.



Les plats
uniques

Minimum de 10 personnes pour le méme plat.
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Lasagne de boeuf

de la mer -1300€

5. Entreprises & particuliers
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Chez Painchaud, nous cuisinons
des produits frais. Merci de
nous faire part de vos envies
au moins une semaine avant
votre événement !

Nous cuisinons pour un
minimum de 10 personnes, le
méme plat.

Vous étes moins ?
Contactez-nous, nous aurons
des idées a vous proposetr.

Du cote
des enfants

Le menu enfant
Allumet ambon

Filet de poul

et pommes adaupr

le menu-890€ -

Les pastas box

lognaise
Dinde gyros

la part - 6,90€

Saumon sauce basilic

la part - 7,90€

Cote terre
Les viandes

Nos viandes sont accompagnées de deux garnitures
au choix (comprises dans le prix & a choisir ci-contre).
Nous cuisinons pour un minimum de 10 personnes..

Volailles

ret de canc

1gnons

Sauce cnamp.

Jambon braisé sau

Agneau
Souris dac

Veau

Paupiette de veau orlo

uce dijonnaise......

cote mer
Les poissons

Nos poissons sont accompagnés de riz & de julienne de
légumes. Produits frais, selon arrivage. Nous cuisinons pour
un minimum de 10 personnes le méme plat.

lreu jaune or ormande...

l'américa

ave d

LOLLE

Pave de s

beurre rouge .

Les deux
granitures au choix
(inclus dans le prix)

Tomate provencale
Ratatouille

Carottes vichy
Fagot de haricots
Champignons de Paris
sautés

Gratin dauphinois
Gratin de chou-fleur
Poélée bretonne
Poélée maraichére
Pommes de terre
sarladaises

Galette de pommes
de terre

Garniture seule : 2,20€

Gratin dauphinois : 2,80€

Entreprises & particuliers
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[ es buffets
froids

72h a l'avance

Minimum pour commander :

10 personnes le méme
buffet.

Le buffet Guinguette

Livraison minimum :
30 personnes

Les crudrtes
Chez Painchaud, nous

Merci de nous faire part
de vos envies au moins
une semaine avant votre
événement !

Le prix des buffets
s'adaptent a vos envies :

Plateau de charcutene

Jambon b

sans pain : -0,40 cts
sans dessert : -0,50 cts

sans salade, ni fromage, ni
dessert : - 1,00€

muetre est accompagne

Sauce creme de

7.  Entreprises & particuliers

cuisinons des produits frais.

Le buffet Océan

Trois salades

LIMONS e
saumaons

Le poisson :
& saumon
Fromages : car
Dessert : /ari

onnaise. corn

Le buffet Bistrot

Trois salades au choix*
Plateau de charcuterie :

Duo de viandes : roti
Fromages : car
Dessert : /ar

Surre moutarde,

onnaise, C

Le buffet Saint-Martin

Quatre salades au choix*
Plateau de charcutene !

Duo de v1andes
Fromages :
Dessert : |
B de verte beurre, moutarde,

F oan
©airl

mayont

Une personne 19,90€

- Sans viande & sans poisson

Les salades
au choix

Vous étes moins de 20
personnes, optez pour
deux salades.

Cote terre
Piemontaise
Carottes

Fraicheur de melon
Exotique

Salade américaine
Taboulé menthe
Salade lyonnaise

Cété mer
Nicoise
Amélia

Pdtes au thon
Riz au thon
Riz au crabe
Riz au saumon

Entreprises & particuliers



Cote entreprise
les plateaux-repas

24h a l'avance

Minimum de 4 plateaux en
commande avec un seul choix
de menu pour l'ensemble des
convives.

Charcuterie Traiteur

Boissons au choix : Eau plate
ou pétillante, Coca-Cola, Fuze-
tea ou Orangina.

L'Estaminet Le Sicile
Carottes et taboule Eventail de tomate et mozzarella
Une tranche de roti de porc et un Sauté de veau marengo et sa poélee L@S conN Q//‘f/'OﬂS
morceau de poulet - Chips, beurre de carottes, navets, et courgettes
lartelette aux pommes Riz au lait et son coulis de caramel de ven te
Pain - Boisson au choix Pain - Boisson au choix -
Froid - 12,90€ Chaud - 15,90€
............................................................................................................ Les prix
/ S Orl; e 2( S . Le prixind
Le Vitréen L'Asiatique « , ne part. cest-a-dire pour
Salade lyonnaise et piémontaise Trio de choux blanc, carottes et poivrons N i J

Escalope de poulet a la Normande et riz Porc au caramel et son riz cantonais

Fromage - Creme brdlée Tartelette citron - Pain - Boisson au choix Pour e confort de e
Pain - Boisson au choix Chaud - 15,90€
Chaud - 14,90€

Le vegetanen el
© de concombres
e provencale, boulettes de legumes

Le Poissonnier
Pain de poisson et salade norvegienne

Pavé de saumon et sa garniture de et sa purée de patates douces
legumes du jour Pommes roties au miel
Fromage - Fondant au chocolat Pain - Boisson au choix
Pain - Boisson au choix Chaud - 18,90€
Chaud - 16,90€ bans
...................................................... se voit mo
...................................................... Je nes, \cmmmo’e devr: etiree en art ) par no
Le plateau du jour
Le Gourmand Une entrée au choix (taboulé classique,
Terrine de foie de canard aux girolles & carottes répées, b@%mav@s ou Coordonnées de la société
son confit doignons - Ct piemontaise) Un plat et un dessert selon o Houhe
confite & pommes de terre sarladaises cuisine du jour Pdm
Pain, morbier et beurre Chaud - 13,50€

Mousse au chocolat - Boisson au ¢
Chaud - 17,90€

9.  Entreprises

avec boisson - 15€

¥ Sans viande

Entreprises & particuliers

ez au moins cing fruits et



